
 

MENU DU LUNDI 08 MAI AU DIMANCHE 14 MAI 2023 
 

 

  

MIDI 
 

 

SOIR 
 

LUNDI 

CRÈME D’ARTICHAUD 
TRUITE FUMÉE 

FILET MIGNON DE PORC 
PÂTES 

VERRINE AU CITRON ET MERINGUE 
CAFÉ 

VELOUTÉ DE LÉGUMES 
POISSON PÂNÉ 

PURÉE DE CÉLERI 
YAOURT + 

 

MARDI 

 

SOUPE AU CHOUX 
PAUPIETTE DE DINDE 

PETITS POIS 
FROMAGE / SALADE 
LIÉGEOIS VANIELLE 

CAFÉ 

POTAGE AU CURCUMA 
ASSIETTE DE CHARCUTERIE 

TABOULÉ 
ABRICOTS ET PRUNEAU AU SIROP 

 

MERCREDI 

 

BOUILLON VERMICELLES 
RÔTI DE BŒUF FRITES 

FROMAGE / SALADE 
YAOURT FERMIER 

CAFÉ 

CRÈME D’ASPERGE 
LÉGUMES FARCIES 

GERVITA  

 

JEUDI 

 

VELOUTÉ DE PANAIS  
TOMATE VINAIGRETTE  

GIGOT D’AGNEAU 
FLAGEOLET 

TARTE AUX FRAISES 
CAFÉ 

POTAGE DE NAVET ET POMME DE TERRE 
SALADE COMPOSÉE AUX ŒUFS POCHÉS 

RIZ AU LAIT AU CARAMEL 

 

VENDREDI 

 

SOUPE ÀL’OIGNON 
POISSON FRAIS 

CAROTTES SAUTÉES 
FROMAGE / SALADE 

BOULE DE GLACE 
CAFÉ 

VELOUTÉ AUX 3 LÉGUMES 
QUENELLES SAUCE TOMATE 

RIZ 
FRUIT FRAIS 

 

SAMEDI 

 

SOUPE DE LÉGUMES EN MORCEAUX 
FOIE DE VEAU MIJOTÉ 

POMMES VAPEURS 
FROMAGE / SALADE  

FRUIT FRAIS 
CAFÉ 

CRÈME DE POIS CASSÉ AU FROMAGE 
VENTRÈCHE GRILLÉ 

POÊLÉE DE RATATOUILLE 
YAOURT FERMIER 

 

DIMANCHE 

 

BOUILLON DE PERLES DU JAPON 
CÉLERI RÉMOULADE AU RAISIN SEC 

PINTADE FLAMBÉE 
GALETTE DE LÉGUMES 

BROWNIE ET SA CRÈME ANGLAISE 
CAFÉ 

POTAGE DE LÉGUMES 
FRIAND À LA VIANDE 

SALADE D’ENDIVES AU ROQUEFORT ET AUX 
NOIX 

COMPOTÉE 

Viande d’origine Française ou de l’Union Européenne 

Viande et charcuterie Baqué 

Volaille landaise 

Poisson Aqualand 

« Yaourt fermier » de la ferme Bernadotte 
 

• Susceptible d’être modifié 


