
 

MENU DU LUNDI 01 MAI AU DIMANCHE 07 MAI 2023 
 

  

MIDI 
 

 

SOIR 
 

LUNDI 

CRÈME DE HARICOTS BLANCS 
PÂTÉ BASQUE 

FILET DE PINTADE AU PORTO 
COURGETTES SAUTÉES 
TOURTIÈRE LANDAISE 

CAFÉ 

POTAGE DE LÉGUMES 
TORTILLAS AUX OIGNONS 

SALADE VERTE 
YAOURT AROMATISÉ 

 

MARDI 

 

SOUPE DE PATATE DOUCE AUX 
VERMICELLES 

CHORIZO GRILLÉ 
POMMES NOISETTES 
FROMAGE / SALADE 

FRUIT FRAIS 
CAFÉ 

CRÈME DE POIREAUX 
SALADE DE RIZ À LA NICOISE 

YAOURT FERMIER 

 

MERCREDI 

 

POTAGE DE LÉGUMES EN MORCEAUX 
PALERON DE BŒUF AUX CAPRES 

CÉLERI RAVE ET CAROTTES VAPEURS 
FROMAGE / SALADE 

PANACOTTA AU COULIS EXOTIQUE 
CAFÉ 

VELOUTÉ DE NAVET 
PARMENTIER DE CANARD 

SALADE VERTE  
SUISSE AUX FRUITS  

 

JEUDI 

 

BOUILLON AUX PERLES 
RADIS AU BEURRE 

SAUTÉ DE PORC 
PÂTES 

PÊCHE MELBA 
CAFÉ 

CRÈME DE LÉGUMES VERTS 
JAMBON BLANC  

TOMATES EN SALADE 
YAOURT + 

 

VENDREDI 

 

SOUPE DE LÉGUMES EN MORCEAUX ET  
TRUITE 

FONDUE DE FENOUIL À LA CRÈME 
FROMAGE / SALADE 

FROMAGE BLANC AU SPECULOS 
CAFÉ 

POTAGE MINESTRONE 
FLAN DE LÉGUMES DU SOLEIL 

BLÉ 
COMPOTÉE 

 

SAMEDI 

 

CRÈME DE BLETTES  
LASAGNES À LA BOLOGNAISE 

SALADE VERTE 
FROMAGE 

FRUIT FRAIS 
CAFÉ 

VELOUTÉ DE LENTILLES 
CORDON BLEU DE DINDE 

POÊLÉE DE LÉGUMES 
MOUSSE DE MARRON 

 

DIMANCHE 

 

BOUILLON DE PERLES DU JAPON 
ASPERGE VINAIGRETTE 

RÔTI DE LAPIN FARCI AUX PRUNEAUX 
POMME DE TERRE VAPEUR  

BAVAROIS AU CARAMEL 
CAFÉ 

POTAGE DE LÉGUMES 
PIZZA RÉGINA 

ENDIVES EN SALADE  
COMPOTE  

Viande d’origine Française ou de l’Union Européenne 

Viande et charcuterie Baqué 

Volaille landaise 

Poisson Aqualand 

« Yaourt fermier » de la ferme Bernadotte 
• Susceptible d’être modifié 


